RISTORANTE BRACE PURA Gennaio 2026

PER INIZIARE

Crudo di San Daniele Gran Riserva e mostarda d’Uva
Pancetta tesa di Scottona e Datteri
Coppa di Testa e Vin cotto di Fichi

Steak Tartare, Lime e Bottarga

PER CONTINUARE

La Scarpetta: focaccia di Patate e ragu di Wagyu
Seppia di Nassa e salsa Divertimento
Cuore, Caviale di Aringa e Topinambour

Capasanta, Lardo e fondo di Prosciutto
Tonno, Foie Gras e Yuzu

. . . . o * .
Lingua, Mandarino bruciato e Ricci di mare

Battuta di Gamberi*e Midollo

PURA BRACE

Animelle Cacio e Pepe

Maialino da latte

Spalla d’Agnello affumicata al legno di Melo
Pollo arrosto e Porri

Guancia di Vitello

Mazzancolle Ajo, Oio e Habanero

Anatra e Cipolle

Costata di Manzo selezione Brace Pura

UNIVERSO VEGETALE

Carciofi, Scalogno, Acciuga e Limone
Peperoni, Capperi e salsa tonnata
Broccoli, Cime, Rafano e Fonduta

Zucca Burro e Salvia, Nocciole e Parmigiano

Finferli, Champignon e Cardoncelli

Coperto, Pane di Murdocco e Burro 4 euro
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Per consultare la lista allergeni chiedere al personale.

Le nostre ricette sono studiate con cura fino al minimo
dettaglio. Vi invitiamo gentilmente a rispettarne
1’equilibrio.

*

Prodotti abbattuti all’origine.

Alcuni prodotti, pur freschi,
possono essere abbattuti da noi
secondo normativa vigente.



