
RISTORANTE BRACE PURA	 Luglio 2026	

PER INIZIARE E CONDIVIDERE	
La quasi totalita' dei salumi e' preparata dalla nostra cuoca Silvia Bianco	
Crudo di Parma 24 mesi e mostarda d’Uva	 12	
Dolcezza stagionata, esaltata dalla nota pungente della mostarda d’Uva.	
Lardo di Angus e Miele	 12	
Lardo di Angus, con un filo di miele.	
Guanciale affumicato al Palo Santo e ciliegie sciroppate	 12	
Guanciale di Maiale stagionato e dolcemente affumicato.	
Coppa di testa	 12	
Coppa di testa di Maiale con profumo di agrumi e spezie mediterranee.	
Capocollo cotto, Vermouth e Macis	 12	
Profumo di Vermouth e Macis, un mix di spezie e noce moscata.	
Pancetta di Maiale	 12	
Pancettone stagionato al pepe nero, rosmarino e bacche di ginepro.	
Carpaccio di Manzo, olio e yuzu	 12	
Girello di vitello stagionato e aromatizzato al berberè.	
Bombette alla brace	 12	
Capocollo, caciocavallo filante, prezzemolo e guanciale. 4 Pz. 

PURA BRACE	
Lasagna alla brace	 13	
Pane carasau, besciamella, parmigiano e ragu' di Wagyu e Angus.	
Galletto	 18	
Spaccato sulla brace con rub BBQ.	
Asado di Maiale Tigrinto	 20	
Taglio trasversale del costato. Servito con il suo fondo.	
Costolette d’Agnello	 26	
Costolette di agnellino sardo laccate al Chimichurri	
Picanha	 28	
Picaña di Angus Miguel Vergara (Spagna). 15gg. Frollatura. 	
Filetto	 28	
Filetto di Angus Simmenthal (Germania). 30 gg. Frollatura	
Costata di Manzo selezione Brace Pura	 8/hg	
45/50 gg di frollatura. Servita con la nostra misticanza. 

Selezione del mese:  Aberdeen Angus / Luing   prov. Scozia	
Costata di Maiale Tigrinto	 4/hg	
50/60 gg. di Frollatura.  

Maiale allevato allo stato brado nel mantovano.  

-> Mare e vegetali ti aspettano qui dietro 

	 	 	  

	 	 	 Coperto, Pane di Murdocco e Burro  4 euro 



RISTORANTE BRACE PURA	 Luglio 2026	

DAL MARE NOSTRUM	
Cozze alla Brace 	   14 
Aperte sulla brace con aglio, prezzemolo e pomodoro Paglione.	

Tataki di Tonno, Carciofini e maionese all'Aneto	 16	
Scottato in brace, Carciofini in olio cottura alla menta e 

maionese al Wasabi.	
Ceviche di Tonno	 16 
Tonno battuto al coltello, Anguria, Nespola, Cipolla di Tropea, Peperoncino, 
Lime e Maggiorana.	

Calamari grigliati e Gazpacho	 16	
Grigliati sulla brace viva con gazpacho fresco e aromatico.	
Gamberi Bianchi e Rossi di Mazara del Vallo	 22	
I gamberi più pregiati del Mediterraneo sulla brace.	
Filetto di Ombrina 	 20	
Trancio di Ombrina pescata, sfilettata e passata sulla brace.	
Pescato del giorno  	 7/hg	
Al sale, cotto direttamente sulla Brace. 

UNIVERSO VEGETALE	
Cuore di Bue, Tropea e Pesche alla brace	 9	
Pomodoro, cipolla di Tropea e pesche grigliate.	
Verza e Romesco	 9	
Sulla brace, con salsa romesco.	
Melanzana e Panzanella	 9	  
Melanzana alla brace, pomodoro e pane.	
Friggitelli, Peperoni	 9	
Arrostiti sulla fiamma  

Zucchine e Tzatziki		 	 	 	 	 	 	 	     9	
Zucchine grigliate esaltate dalla freschezza dello tzatziki.	
Patate al forno croccanti	 5	
Dorate e croccanti fuori, morbide dentro.	

Coperto, Pane di Murdocco e Burro  4 euro 


